
Sardele na šavor 				    6,00 €
Marinated fried anchovies ◆ Sardine in savor

Marko jih kupi pri lokalnih ribičih.
Marko, our chef, buys sardines from the local fishermen.
Marko le acquista dai pescatori del luogo.

Domač bakala 		 6,00 €
Homemade baccala (cod fish) spread ◆ Baccala fatto in casa

Ker je kuhar Marko močan, ga zmehča in pripravi sam.
Because our chef Marko is strong, he makes this dish himself.
Il cuoco Marco forzuto e', lo batte e prepara da se'.

Domača klobasa 				    6,00 €
Home‑made sausage ◆ Salsicce fatte in casa

Naše klobase zašpili mojster Igor iz Medošev pri Kortah.
Our sausages are made in a nearby village.
Le nostre salsicce vengono preparate dal maestro Igor da Medoši vicino a Korte.

hladni Mesni krožnik			   14,00 €
Meat platter ◆ Piatto di carni

hladni Ribji krožnik 			   18,00 €
Fish platter ◆ Piatto di pesce

Jota 					     3,50 €
Sauerkraut and bean soup ◆ Jota (minestra di fagioli, crauti e patate)

Zelenjavna mineštra 			   3,00 €
Vegetable minestrone ◆ Minestra di verdure

Juha z lečo 					     3,50 €
Lentil soup ◆ Zuppa di lenticchie	

Daily menu ◆ Offerta fissa
stalna ponudba



Fritaja z radičem 			   6,00 €
Fritatta with radicchio ◆ Fritatta con radicchio

Njoki s kokošjim žgvacetom	 7,00 €
Gnocchi with chicken žgvacet (Istrian type of stew) ◆ Gnocchi con

sugo di gallina

Fuži s tartufi 		  16,00 €
Fuži (traditional Istrian pasta) with truffles ◆ Fusi con tartufi

Tartufi so iz istrskih gozdov, nosi nam jih gozdni mož.
Truffles are brought to us from the Istrian forests.
I tartufi vengono dalle foreste dell'Istria, e ce li porta l'uomo della foresta.

Rezanci s svežimi	 9,50 €
škampovini repki
Tagliatelle with fresh shrimp tails ◆ Tagliatelle con gamberetti

Kovač po istrsko 				    14,00 €
Istrian‑style john dory ◆ San Pietro alla Istriana

Raženj s prilogo 				    10,00 €
Grilled pork tenderloin ◆ Grigliata con contorno

Raženj je ombolo, značaj mu da štiri dni istrskega zraka.
Pork tenderloin, matured for four days in the Istrian air.
La grigliata e l'ombolo, il suo carattere viene temprato da quattro giorni di aria Istriana.

Roastbeef z gorčičnimi semeni	   14,00 €
Roastbeef with mustard seeds ◆ Arrosto con semi di mostarda

zrezek po florentinsko		  16,00 €
Beefsteak Florentine style ◆ Bistecca alla Fiorentina

Sezonska solata 				    3,00 €
Seasonal salad ◆ Insalata di stagione

Gomolj zelene s fižolom 		  3,00 €
Celery root and beans ◆ Radice del sedano con fagioli



Solata Istranova				    9,00 €
Istranova salad ◆ Insalata Istranova

Za nas jo nabere gospa Marija iz Padne.
Picked in Padna.
Per noi la raccoglie la signora Marija da Padna.

Hruška v refošku 				    3,50 €
Pear in refosco ◆ Pera nel refosco

Jabolčni zavitek z orehi	  	 4,00 €
Apple pastry with walnuts ◆ Strudel di mele con noci	

Sladki njoki 			   3,50 €
Sweet gnocchi ◆ Gnocchi dolci

dnevno pecivo 				    4,00 €
Daily pastry ◆ Dolce del giorno

Marelični cmok 				    3,50 €
Apricot dumpling ◆ Gnocco all'albicocca

"okusi istre"			   25,00 €
Degustacijski meni s štirimi hodi
"Flavors of Istria" degustation menu with four dishes ◆
"Il gusto dell' Istria" menu degustativo con quattro portate

"okusi istre" 			   35,00 €
Degustacijski menu s šestimi hodi
"Flavors of Istria" degustation menu with six dishes ◆ 
"Il gusto dell' Istria" menu degustativo con sei portate

For children ◆ Per i bambini
za otroke

puranji file s krompirčkom	 6,00 €
Turkey breast with potatoes ◆ Filetto di tacchino con patatine

špageti z bolonjsko omako	 5,00 €
Spaghetti bolognese ◆ Spaghetti alla bolognese




